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electrolux air-o-system2

40-60 comidas por día: a-o-s 6 GN 1/1
air-o-system 6 bandejas es ideal para pequeños restaurantes, instalaciones 
con cocción frente al cliente y tiendas delicatessen. Los hornos incluyen una 
estructura para bandejas y la unidad ducha integrada. Los abatidores incluyen 
una estructura para bandejas (no compatible con ejecuciones deslizantes).

* necesario para ejecuciones deslizantes

(sólo con hornos con base)

** necesario con la campana con ventilador

(adicional a las bases de hornos)

Descalcificador de agua automático

Sanitizador de resina para descalcificador de agua

Base abierta estándar con guías para bandejas para hornos 6&10 1/1 GN

Base armario para hornos 6&10 1/1 GN

Base armario caliente para hornos 6&10 1/1 GN

Kit de ruedas para bases de hornos 6&10 1/1 GN 

Kit de 4 patas regulables

Chimenea para hornos a gas 6&10 1/1 GN 

Filtro de grasas para hornos 6 1/1 GN

Filtro de agua

Ducha lateral externa

Campana anti-olores

Campana sin ventilador para hornos 6&10 1/1 GN

Campana con ventilador para hornos 6&10 1/1 GN

Patas más altas para instalaciones bajo campanas**

Apertura de la puerta a la izquierda

Opción de apilar: 6 sobre 6 bandejas (eléctrico o gas)

Opción de apilar: 6 sobre 10 bandejas (eléctrico o gas)

Sonda 1 sensor para abatidor + abatidor/congelador

Sonda 2 sensores para abatidor + abatidor/congelador

Sonda 3 sensores para abatidor + abatidor/congelador 

Rejilla Rilsan 

Impresora para haccp versión basic

Kit de conexión haccp advanced para abatidor + abatidor/congelador

 Instalación

 Hornos 921305

  921306

  922000

  922001

  922002

  922003

  922012

  922018

  922177

  922186

  923006

  640970

  640806

  640807

  922087

  Bajo pedido

  Bajo pedido

  Bajo pedido

 Abatidores 880089

  880096

  880088

  881061

  881532

  880091

Carro para hornos 6&10 1/1 GN* 

Soporte para estructura deslizante+tirador para hornos 6&10 1/1 GN*

Estructura bandejas, paso 65mm (standard) para hornos 6 1/1 GN

Estructura bandejas, paso 80mm (standard) para hornos 5 1/1 GN

Par de rejillas 1/1 GN AISI 304

2 rejillas 1/1 GN para pollos (8 por rejilla)

Kit  (ruedas+pernos) para estructuras 6&10 GN*

Recipiente antiadherente 1/1 GN a=20mm

Recipiente antiadherente 1/1 GN a=40mm

Recipiente antiadherente 1/1 GN a=65mm

Parrilla de marcado 1/1 GN

Estructura para bandejas de pastelería (400x600) 80mm

Kit de pastelería (ruedas+pernos) para estructuras 6&10 GN*

     Movimentación 922004  

  922074 

 Restauración 922005

  922008 

  922017 

  922036 

  922073 

  922090 

  922091 

  922092  

  922093  

 Banqueting

 Baking 922065 

  922070

Accesorios para air-o-system.

Torre Cook & Chill 

Para elegir los hornos y abatidores

consultar la tarifa de precios.



* necesario para ejecuciones deslizantes

** para instalaciones remotas

Descalcificador de agua automático

Sanitizador de resina para descalcificador de agua

Base abierta estándar con guías para bandejas para hornos 6&10 1/1 GN

Base armario para hornos 6&10 1/1 GN

Base armario caliente para hornos 6&10 1/1 GN

Kit de ruedas para bases de hornos 6&10 1/1 GN

Kit de 4 patas regulables

Chimenea para hornos a gas 6&10 1/1 GN

Filtro de grasas para hornos 10 1/1-2/1 GN

Filtro de agua

Ducha lateral externa

Campana anti-olores

Campana sin ventilador para hornos 6&10 1/1 GN

Campana con ventilador para hornos 6&10 1/1 GN

Apertura de la puerta a la izquierda

Opción de apilar: 6 sobre 10 bandejas (eléctrico o gas)

Sonda 1 sensor para abatidor + abatidor/congelador

Sonda 2 sensores para abatidor + abatidor/congelador

Sonda 3 sensores para abatidor + abatidor/congelador 

Rejilla Rilsan 

Impresora para haccp versión basic

Kit de conexión haccp advanced para abatidor + abatidor/congelador

Soporte para estructura deslizante para abatidor + abatidor/congelador 50kg 10 1/1 GN*

Grupo remoto de aire para abatidor de 50kg**

Grupo remoto de agua para abatidor de 50kg**

Grupo remoto de aire para abatidor/congelador de 50kg**

Grupo remoto de agua para abatidor/congelador de 50kg**

 Instalación

  921305

  921306  

  922000

  922001

  922002

  922003

  922012

  922018

  922178

  922186

  923006

  640970

  640806

  640807

  Bajo pedido

  Bajo pedido

  880089

  880096

  880088

  881061

  881532

  880091

  881006

  880029

  880032

  880030

  880033

  Hornos

  

 Abatidores 

    Movimentación 

  

 

 Restauración 

  

 Banqueting

 Baking 

Carro para hornos 6&10 1/1 GN* 

Soporte para estructura deslizante+tirador para hornos 6&10 1/1 GN* 

Cubierta térmica para hornos 10 1/1 GN

Estructura bandejas, paso 65mm (standard) para hornos 10 1/1 GN

Estructura bandejas, paso 80mm (standard) para hornos 8 1/1 GN

Par de rejillas 1/1 GN AISI 304

2 rejillas 1/1 GN para pollos (8 por rejilla)

Kit  (ruedas+pernos) para estructuras 6&10 GN*

Recipiente antiadherente 1/1 GN a=20mm

Recipiente antiadherente 1/1 GN a=40mm

Recipiente antiadherente 1/1 GN a=65mm

Parrilla de marcado 1/1 GN

Estructura para banquetes de 29 platos, paso 65mm

Estructura para banquetes de 23 platos paso 

Estructura para bandejas de pastelería (400x600) 80mm

Kit de pastelería (ruedas+pernos) para estructuras 6&10 GN*

60-100 comidas por día: a-o-s 10 GN 1/1
Accesorios para air-o-system.

     922004

  922074

  922013

  922006

  922009

  922017

  922036

  922073

  922090

  922091

  922092

  922093

  922015

  922071

  922066

  922070

  Frigorífico  691231

 multifuncional 880078

Frigorífico 0/+10 A304 SMART una puerta

Base para estructura deslizante

Para elegir los hornos y abatidores consultar 

la tarifa de precios.

air-o-system 10 bandejas es ideal para pequeños restaurantes, de comida rápida o servicio completo, 
para instalaciones con cocción frente al cliente, tiendas delicatessen y supermercados con apartados 
gastronómicos. Los hornos incluyen una estructura para bandejas y la unidad ducha integrada. Los 
abatidores incluyen una estructura para bandejas (no compatible con ejecuciones deslizantes).



100-140 comidas por día: a-o-s 10 GN 2/1
air-o-system 10 bandejas es ideal para restaurantes, pequeños hoteles y 
escuelas. Los hornos incluyen una estructura para bandejas y la unidad 
ducha integrada. Los abatidores incluyen una estructura para bandejas y el 
soporte para estructura deslizante.

* necesario para ejecuciones deslizantes

** para instalaciones remotas

Descalcificador de agua automático

Sanitizador de resina para descalcificador de agua

Kit de 4 patas regulables

Chimenea para hornos a gas 10 2/1 GN y 20 1/1 GN

Base abierta con guías para bandejas para hornos 10 2/1 GN

Base armario con guías para bandejas para hornos 10 2/1 GN

Base armario con guías para bandejas para hornos 10 2/1 GN 

Guías para bandejas para hornos 10 2/1 GN

Filtro de grasas para hornos 10 1/1-2/1 GN

Filtro de agua 

Ducha lateral externa

Campana sin ventilador para hornos 10 2/1 GN

Campana con ventilador para hornos 10 2/1 GN

Apertura de la puerta a la izquierda

Sonda 1 sensor para abatidor + abatidor/congelador

Sonda 2 sensores para abatidor + abatidor/congelador

Sonda 3 sensores para abatidor + abatidor/congelador 

Impresora para haccp versión basic

Kit de conexión haccp advanced para abatidor + abatidor/congelador

Soporte para estructura deslizante para abatidor/congelador 70kg 10 2/1 GN*

Grupo remoto de aire para abatidor + abatidor/congelador de 70kg**

Grupo remoto de agua para abatidor + abatidor/congelador de 70kg**

 Instalación

 Hornos 921305

  921306

  922012

  922019     

  922038

  922039

  922040

  922041

  922178

  922186

  923006

  640808

  640809

  Bajo pedido

 Abatidores 880089

  880096

  880088

  881532

  880091

  881001

  880057

  880058

    Movimentación 922042 

  922047

  922048 

 Restauración 922043

  922045

  922175

  922073

  922017

  922036

  922090

  922091

  922092

  922093

  Banqueting 922052

 Baking 922067

  922070

Carro para estructura deslizante para hornos 10 2/1 GN* 

Soporte para estructura deslizante+ruedas+tirador para hornos 10 2/1 GN* 

Cubierta térmica para hornos 10 2/1 GN 

Estructura bandejas, paso 65mm (standard) para hornos 10 2/1 GN

Estructura bandejas, paso 80mm (standard) para hornos 10 2/1 GN

Par de rejillas 2/1 GN AISI 304

Kit  (ruedas+pernos) para estructuras 6&10 GN*

Par de rejillas 1/1 GN AISI 304

2 rejillas 1/1 GN para pollos (8 por rejilla)

Recipiente antiadherente 1/1 GN a=20mm

Recipiente antiadherente 1/1 GN a=40mm

Recipiente antiadherente 1/1 GN a=65mm

Parrilla de marcado 1/1 GN

Estructura para banquetes de 51 platos, paso 75mm  

Estructura para bandejas de pastelería (400x600) 80mm

Kit de pastelería (ruedas+pernos) para estructuras 6&10 GN*

Accesorios para air-o-system.

electrolux air-o-system 4

Para elegir los hornos y abatidores

consultar la tarifa de precios.



electrolux air-o-system 5

** para instalaciones remotas

Descalcificador de agua automático

Sanitizador de resina para descalcificador de agua

Chimenea para hornos a gas 10 2/1 GN y 20 1/1 GN

Filtro de agua para hornos 20 GN 1.8 l/min.

2 filtros de grasas para hornos 20 1/1-2/1 GN

Ducha lateral externa

Escudo para puerta para el precalentamiento sin carro

Sonda 1 sensor para abatidor + abatidor/congelador

Sonda 2 sensores para abatidor + abatidor/congelador

Sonda 3 sensores para abatidor + abatidor/congelador

Rejilla Rilsan 

Impresora para haccp versión basic

Kit de conexión haccp advanced para abatidor + abatidor/congelador

Grupo remoto de aire para abatidor + abatidor/congelador de 100kg**

Grupo remoto de agua para abatidor de 100kg**

Grupo remoto de aire/agua para abatidor + abatidor/congelador de 100kg**

 Instalación

  921305

  921306

  922019 

  922104

  922179

  923006

  922094

  880089

  880096

  880088

  881061

  881532

  880091

  880031

  880034

  880059

  Hornos

  

 Abatidores

     922014

  922007

  922010

  922017

  922036

  922090

  922091

  922092

  922093

  922016

  922072

  922068

    Movimentación 

 Restauración 

  

  

  Banqueting

 

 Baking

Cubierta térmica para hornos 20 1/1 GN

Carro estructura bandejas, paso 63mm (standard) para hornos 20 1/1 GN

Carro estructura bandejas, paso 80mm (standard) para hornos 20 1/1 GN

Par de rejillas 1/1 GN AISI 304

2 rejillas 1/1 GN para pollos (8 por rejilla)

Recipiente antiadherente 1/1 GN a=20mm

Recipiente antiadherente 1/1 GN a=40mm

Recipiente antiadherente 1/1 GN a=65mm

Parrilla de marcado 1/1 GN

Carro estructura para banquetes de 54 platos, paso 74mm 

Carro estructura para banquetes de 45 platos, paso 90mm

Carro estructura para bandejas de pastelería (400x600) 80mm

140-200 comidas por día: a-o-s 20 GN 1/1
air-o-system 20 bandejas para grandes restaurantes, hoteles, pequeños comedores, 
escuelas y banquetes. Los hornos incluyen un carro con estructura para bandejas, 
tomas para detergente (nivel A) y la unidad ducha externa (nivel B). Nota: las estructuras 
de bandejas/banquetes/pastelería van integradas en el carro como una única pieza.

Accesorios para air-o-system.

  Frigorífico  726296

 Roll-in 726297

Frigorífico Roll-in 930lt  0/+10 A304 SMART

Frigorífico Roll-in 930lt  0/+10 A304 SMART REMOTO

  Armarios  922027

 calientes 922028

  922029

Armario caliente + humidificador para 20 GN 1/1

Armario caliente + humidificador + ruedas para 20 GN 1/1

Armario caliente pasante + humidificador para 20 GN 1/1

Para elegir los hornos y abatidores

consultar la tarifa de precios.



** para instalaciones remotas

Descalcificador de agua automático

Sanitizador de resina para descalcificador de agua

Chimenea para hornos a gas 20 2/1 GN

Filtro de agua para hornos 20 GN 1.8 l/min.

2 filtros de grasas para hornos 20 1/1-2/1 GN

Ducha lateral externa

Escudo para puerta para el precalentamiento sin carro

Sonda 1 sensor para abatidor + abatidor/congelador

Sonda 2 sensores para abatidor + abatidor/congelador

Sonda 3 sensores para abatidor + abatidor/congelador

Impresora para haccp versión basic

Kit de conexión haccp advanced para abatidor + abatidor/congelador

Grupo remoto de aire para abatidor + abatidor/congelador de 180kg**

Grupo remoto de agua para abatidor + abatidor/congelador de 180kg**

 Instalación

  921305

  921306

  922050

  922104

  922179

  923006

  922095

  880089

  880096

  880088

  881532

  880091

  880051   

  880052

  Hornos

  

 Abatidores 

     922049

  922044

  922046

  922017

  922036

  922175

  922090

  922091

  922092

  922093

  922055

  922069

  726374

  726375

  726496

    Movimentación 

 Restauración 

  

 

 

 Banqueting

 Baking

 Frigorífico

 Roll-in

Cubierta térmica para hornos 20 2/1 GN

Carro estructura bandejas, paso 63mm (standard) para hornos 20 2/1 GN

Carro estructura bandejas, paso 80mm (standard) para hornos 20 2/1 GN

Par de rejillas 1/1 GN AISI 304

2 rejillas 1/1 GN para pollos (8 por rejilla)

Par de rejillas 2/1 GN AISI 304 

Recipiente antiadherente 1/1 GN a=20mm

Recipiente antiadherente 1/1 GN a=40mm

Recipiente antiadherente 1/1 GN a=65mm

Parrilla de marcado 1/1 GN

Carro estructura para banquetes de 92 platos, paso 85mm 

Carro estructura para bandejas de pastelería (400x600) 80mm

Frigorífico Roll-in 1600lt  +2/+10 A304 SMART

Frigorífico Roll-in 1600lt  +2/+10 A304 SMART REMOTO

Frigorífico Roll-in 1600lt  +2/+10 A304 DIGITAL

200-360 comidas por día: a-o-s 20 GN 2/1
air-o-system 20 bandejas para grandes restaurantes, grandes hoteles, comedores y 
cocinas de gran productividad. Los hornos incluyen un carro con estructura para bandejas, 
tomas para detergente (nivel A) y la unidad ducha externa (nivel B). Nota: las estructuras de 
bandejas/banquetes/pastelería van integradas en el carro como una única pieza.

Accesorios para air-o-system.

Para elegir los hornos y abatidores

consultar la tarifa de precios.


